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Kurziubersicht

Alles, was Sie fiir eine schnelle und einfache
Profilaufzeichnung lhres Koch- bzw.
Kiihlprozesses wissen miissen

Datenlogger programmieren

SchlieBen Sie den Computer (ber die Kommunikationsschnittstelle
an den Logger an. Achten Sie dabei auf die Ausrichtung des roten
Punktes. Die Verbindung zwischen dem Logger und dem Computer
wird durch ein fiinfmaliges Blinken der roten LED bestitigt. Starten
Sie die Software Food Tracker® Insight™.

3 Ricksetzsymbol

# wihlen
Priifen Sie den Batteriestand. Muss die Batterie MuliPan21
aufgeladen werden, schlieBen Sie das Netzteil iiber das | g yerestand

Kommunikationskabel an. lllllllllll

F3E

Wihlen Sie die zu verwendenden Kanile (Messfiihler) aus. Hinweis: Kanal 9 kann nur

Ausgewahlte Messfuhler

fur einen Feuchtigkeitssensor verwendet werden. Klicken Sie auf die Messfiihlerziffern, ﬂﬂﬂ

um sie zu aktivieren bzw. deaktivieren. J
BB
Beispiel:

Telemetrie Wihlen Sie den Betriebsmodus aus: Es wurden drei Messfiihler und ein
Feuchtigkeitssensor ausgewdhlt.

f* Keine Telemetie <«—— Die Daten sind nach dem Durchlauf herunterzuladen.

" Telemetrie mit “erbindungskabel <«———— Die Daten werden wihrend des Durchlaufs iiber das Kommunikationskabel direkt aus dem

Logger gelesen.

" Furktelemetrie <«———— Die Daten werden liber Funktelemetrie vom Logger an die Software libertragen.

Wibhlen Sie den Messtakt aus:

Temperaturmessungen Minimum = 0,5 Sek Messtakt
Funktelemetrie Minimum = 2,0 Sek 0 =
Feuchtigkeit Minimum = 2,0 Sek - = mmsst

Uberpriifen Sie die Speicherberechnung:
Steht aufgrund der ausgewihlten Anzahl an Speicherberechnung

Messfiihlern und des Messtakts geniigend Zeit zur M aimale Durchlaufzeit fiir [hhcmim:es] Diaten
. . G Mezsfiihler, Erfazzung [abhangig vom
Verfiigung, um den gesamten Prozess aufzuzeichnen? e 0020 s B atteristand]
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Wibhlen Sie den Trigger-Modus aus:

Die Datenerfassung beginnt, wenn die griine Starttaste fiir 2 Trigger-Modus
Sekunden gedriickt wird. - 5 &+ Starttaste
Die Datenerfassung beginnt zu einer festgelegten Zeit.
" Diaburn [t i) IEE.-"EIEJEDM
—_ 1]
Die Datenerfassung beginnt bei Erreichen einer festgelegten _
Temperatur an Messfiihler 1. (Ist Messfiihler | ein Luftfiihler, Zeit (kb s<] |153':'212?
wird beim Eintritt in den Ofen mit der Datenerfassung _
begonnen.) _— " Ansteigende Temp. [T A0.0
Wie oben, die Datenerfassung wird jedoch durch eine -
g J = Abnehmende Temp. [T IEI_EI

abnehmende Temperatur beim Eintritt in die Kiihl bzw.
Gefrieranlage ausgelost.

Der Logger kann so programmiert werden, dass bis zu 8 Durchliaufe
Soller im Logger mehrere Durchlzufe ausgefiihrt werden, ohne dass zwischen den Durchlaufen Daten
gezpeichert werden, geben Sie hier die &nzahl heruntergeladen werden miissen.

der Durchlaufe ein [1 - 8],

Anzahl Durchlaufe: |1 Wihlen Sie Ok, um den Logger riickzusetzen

kehrere Durchlaufe

Priifen Sie die LEDs (siehe Loggerstatus). Das Warten auf das Trigger-Signal sollte durch das abwechselnde Blinken
der roten und der griinen LED angezeigt werden. Eine Ausnahme ist gegeben, wenn kein Trigger-Modus gewihlt ist.

e |

SchlieBen Sie die beim Riicksetzvorgang ausgewihlten Thermoelemente am
Logger an. Bleibt ein Kanal ungenutzt, setzen Sie einen Verschlussstopfen in
die Loggerbuchse, um Wasserdichtigkeit zu gewahrleisten.

Logger in den Hitzeschutzbehdlter
einsetzen

Legen Sie die Messfiihler vorsichtig tiber den Behilterausgang. Handelt es sich
um einen Behdlter, der in Fliissigkeiten getaucht werden kann, lesen Sie die

Informationen zur Fehlervermeidung.

Wenn Sie als Trigger-Modus die Option Starttaste gewahlt haben, halten Sie
die griine Starttaste fiir 2 Sekunden gedriickt. Stellen Sie sicher, dass die griine
LED im Messtakt blinkt.

Setzen Sie den Behilterdeckel auf und schlieBen Sie die Einrastvorrichtungen.
Bringen Sie die Messfiihler an den gewlinschten Positionen am Produkt oder
im Ofen an und legen Sie das System auf das Transportband bzw. auf den
ACHTUNG! Wagen. Fiihren Sie anschlieBend einen Ofendurchlauf durch und entnehmen

FLRZEEREISENDE Sie das System am Ende des Ofens.
SCHUTZHANDSCHUHE

TRAGEN

Wischen bzw. spritzen Sie den Behilter ab, falls er schmutzig geworden ist, und trocknen Sie
ihn ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

Entnehmen Sie den Logger aus dem Behilter. Priifen Sie die LED-Signale (griine
LED sollte immer noch blinken).

Beenden Sie die Datenerfassung durch Betitigen der roten Stopptaste.

SchlieBen Sie den Logger an einem Computer an, auf dem die Software
% Food Tracker Insight installiert ist, und laden Sie die Profilaufzeichnung
herunter.
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Datenlogger vor dem Durchlauf riicksetzen
l! Daten nach dem Durchlauf herunterladen

Herunterladen Plus

Daten herunterladen, Prozessdatei auswdhlen, Daten automatisch speichern und

ke
drucken ... alles mit nur einem einzigen Klick.

* g F .
/e Assistenten
Die Assistenten fiihren Sie schrittweise durch die notwendigen Schritte der zentralen
Softwarefunktionen. So kdnnen Sie komplexe Funktionen einfach und sicher ausfiihren

(z.B. Einrichten von Herunterladen Plus).

-~ insight

Food Tracker
g Dt Daterdger sichselzen
M’c‘umnllwm f’ Disterdogon R Prebladasheing
A s
5 . -
Proscrss niwichion
Prasessdatn suteden ” Daten heuniebaden
m e beabaten y - Duven hesieriaden
Ulen, Protuibd ader Fezepl E 4 Hewunlerladon Pl cimichen "‘\lT_r‘rl
siruichinn ] LS Fuksiensinsits ven Hanreadsdan
Cten, Procuid oder papticibh
Fueeryt ratebee, y %
| P ' MHeue T — A
| / W Mo Tolssnckurva sshalen
T Ber St g 1 e ||

fenstart anpassen...

0
@ Kontextmenu Zanenlingen anpsssen
Messfihlerausrichtung anpassen...
Driicken Sie die rechte Maustaste, um nmerkung hinzufiigen...
schnell auf viele hilfreiche Funktionen v 20-Grafik
3 . . . 3D Grafik
zugreifen zu konnen. Sie kénnen die O — :
Ergebnisse z.B. schnell und einfach Kopiezen... Hilfe

mit Toleranzkurven iberlagern, um Ganze Grafik anzeigen

Prozesszonm anzeigen
[FEspeEherten Zoam AnEEgen
[Fespeichere £anns. .

Hinzufiigen zu gespeicherten Zooms

@ a

festzustellen, ob sich die Ofenleistung mit
der Zeit dndert.

Agsistenten...
Eigenschaften...

Analysemodi

Prozessdateien

Erstellen Sie Dateivorlagen, die lhre Koch- bzw. Kiihlprozesse beschreiben (Ofen, Rezept,
Produkt). Wenden Sie die gewiinschte Vorlage auf die heruntergeladenen Daten an, um
das Profil vollstdndig zu dokumentieren und eine umfangreiche Interpretation der Daten
zu ermoglichen.

Sie brauchen die Datei nur einmal einrichten. Damit entfdillt die wiederholte Dateneingabe
nach den einzelnen Durchldufen, was den Vorgang vereinfacht und beschleunigt.
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Analyseoptionen
Definieren Sie fiir jeden Analysemodus die gewiinschten Parameter und die Warnbedingungen.

Messfiihlernamen ceben sie beschreibende Namen ein, welche die

Position der Messfiihler am Produkt spezifizieren.

Drucken

Uber die Druckoptionen konfigurieren Sie die zu druckenden Informationen
(vollstdndiges Protokoll, nur Grafik oder Originalwerte).

Geben Sie fiir ein vollstdndiges Protokoll an, welche Informationen aufgenommen werden sollen.
Priifen Sie vor dem Druck das Format des Protokolls in der Seitenansicht.

Hilfe

Klicken Sie in jedem beliebigen Dialogfeld auf Hilfe, um spezielle Informationen zum

gerade ausgefiihrten Vorgang anzuzeigen.



Analyse... Umwandlung von Rohdaten in nitzliche
Informationen, die zu einer Optimierung lhres Prozesses fUhren

Uberwachung und Uberprifung der kritischen Kontrollpunkte im Koch- und
KOhlprozess gemdaf’ HACCP-Konzept

Tk Maxin 4 Temperaturmaximum/-minimum

Berechnet pro Messfiihler die Hochsttemperatur und den Zeitpunkt, zu dem die Temperatur an den
einzelnen Messfiihlerpositionen am Produkt erreicht wird.

D) Messwerte £ Messwerte
Zeigt die Produkt- bzw. Lufttemperatur an allen Positionen im Prozess an. Klicken Sie auf den fiir Sie
interessanten Temperaturverlauf. Verschieben Sie den Cursorbalken mit der Maus an die gewiinschte
Position und lesen Sie die Zeit- und Temperaturwerte ab. Drucken Sie die Originalwerte aus oder
exportieren Sie sie.

Analyseoptionen
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Berechnet die effiziente Abtétungstemperatur ——

des Koch- bzw. Pasteurisierungsvorgangs, um
die Lebensmittelsicherheit nachzuweisen. Geben Sie die theoretische Referenztemperatur und
Z-Werte sowie die Dezimalreduktionszeit fiir den entsprechenden Mikroorganismus (z.B. Listeria
Monocytogenes) ein. Anhand aller Profildaten berechnet die Software automatisch den genauen
FO-Wert undloder die entsprechende Anzahl an Dezimalreduktionen der Mikrobenpopulation.

W@ kiflen £ Kiihl-/IGefriergeschwindigkeit
Berechnet die Geschwindigkeit, mit der das Produkt nach dem Kochvorgang innerhalb des kritischen
Temperaturbereichs abkiihlt, so dass die Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften gewdhrleistet
werden kann.

A Gradienten 4 Gradienten sowie Anstieg und Abnahme
% Anstiegitbnahme £ Diese Analysemodi berechnen den Erwdrmungs- bzw. Abkiihlungsgrad innerhalb des Prozesses.

By Groite Differenz £ GroBte Differenz
Berechnet die groBte Temperaturdifferenz zwischen den Messfiihlern, um Unterschiede in der
Erwdrmung bzw. kalte und warme Stellen im Ofen festzustellen.

A Warnungen Warnungen

Ermaglicht die Identifizierung der ausgelésten Warnungen, so dass eine schnelle und einfache
Analyse der wdhrend des Prozesses aufgetretenen Fehler maoglich ist.



Batteriestand/Ladestatus

Gelbe LED Bedeutung
An Netzteil am Logger angeschlossen; Batterie wird aufgeladen
Aus Netzteil nicht angeschlossen; kein Aufladen der Batterie

Blinkt (einmal pro Sekunde)

Niedriger Batteriestand, sofort aufladen

Rote LED Bedeutung
An Schnelles Aufladen, Ladevorgang in 2,5 Std. abgeschlossen
Aus Kein Aufladen, da Netzteil nicht angeschlossen oder Batterie bereits vollstindig aufgeladen ist

Blinkt (einmal pro Sekunde)

Langsames Aufladen; Batteriestand sehr niedrig oder Batterie zu heif3 bzw. kalt

Loggerstatus

Rot

Griin

Bedeutung

Blinkt 5-mal abwechselnd mit
griiner LED

Blinkt 5-mal abwechselnd mit
roter LED

Logger erfolgreich riickgesetzt

Blinkt abwechselnd mit griiner
LED im Messtakt

Blinkt abwechselnd mit roter
LED im Messtakt

Logger wartet auf Trigger-Signal (z.B.
Temperatur-Trigger)

Blinkt gemeinsam mit griiner LED

Blinkt gemeinsam mit roter LED

Messfiihlertemperatur liegt tiber der
Trigger-Temperatur und Datenerfassung
kann nicht ausgelst werden (oder unter
der Trigger-Temperatur bei abnehmender
Temperatur)

Aus

Blinkt im Messtakt (max. 5 Sek.)

Logger empfiangt Daten

Doppeltes Blinken (0,3 Sek. an, 0,3
Sek. aus, 0,3 Sek. an) gemeinsam
mit griiner LED alle 5 Sekunden

Doppeltes Blinken (0,3 Sek. an,
0,3 Sek. aus, 0,3 Sek. an) gemeinsam
mit roter LED alle 5 Sekunden

Logger wartet auf Start des neuen
Durchlaufs (nur bei mehreren
Durchlaufen)

Blinkt 5-mal (einmal pro Sekunde)

Aus

Verbindung zwischen Logger und
Computer hergestellt (nur wenn
Kommunikationskabel am Computer
angeschlossen ist)

Blinkt alle 5 Sekunden

Aus

Im Logger befinden sich Daten, die noch
nicht heruntergeladen wurden

Blinkt einmal pro Sekunde

Aus

Interner Loggerfehler; wenden Sie sich an
Datapaq




Thermoelemente testen

Um den einwandfreien Betrieb der Thermoelemente sicherzustellen, fiilhren Sie den folgenden Test durch. (Dieser
Test ist keine Alternative zur Kalibrierung, verhindert jedoch, dass Fehler erst nach erfolgtem Durchlauf festgestellt
werden, da fehlerhafte Messfiihler bereits vor dem Durchlauf aufgespiirt werden).

I SchlieBen Sie den Logger liber das Kommunikationskabel am Computer an.
SchlieBen Sie die zu testenden Thermoelemente an.

3. Wibhlen Sie beim Riicksetzvorgang folgende Optionen: Telemetrie
- Telemetrie mit Verbindungskabel
- Anzahl der zu testenden Messfiihler
- Messtakt von 0,5 Sek.
- Trigger iiber Starttaste

% Keine Telemetria
= Telemetrie mit Verbindungsk.at

= Funktelemetrie

Wihlen Sie OK.
4. Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm.
5. Messen Sie die Temperatur der Referenzquelle und beobachten Sie die erfasste Temperatur auf dem

Bildschirm und im Analysemodus Messwerte. Stellen Sie sicher, dass die Messwerte den erwarteten
Werten entsprechen.

Beispiel:
Frisch aufgebriihtes Wasser Temperatur um die 100 °C

Fehlerhafte Messfiihler geben Werte aus, die sich erheblich von diesem Wert unterscheiden und sollten
ausgetauscht werden.



Hitzeschutzbehdalter

Die Hitzeschutzbehilter vom Typ TB5815, TB5816 und TB5817 konnen in Fliissigkeiten getaucht oder fiir Prozesse
eingesetzt werden, bei denen extreme Bedingungen (Dampf, Feuchtigkeit) herrschen.

Gehen Sie wie folgt vor:

Fideln Sie den Bringeﬂn Sie fJie Setzen Sie die
Messfiihler durch den Messfiihlerdichtung und Dichtung und die
die Schraube am Kabel Schraube ein.

Messfiihleranschluss
an (Messfiihlerdichtungen

siehe unten).

am Behilter.

Ziehen Sie die Wird kein Messfihler Um einen Messfiihler
Schraube mit dem 5 verwendet, setzen Sie 6 auszutauschen,
Steckschliissel SC1157 eine Dichtungskappe entfernen Sie zunichst
fest. ein. die Dichtung mit einem

Inbusschliissel.

Auswahl der MessfUhlerdichtung

Um die Wasserdichtigkeit eines Hitzeschutzbehilters bei Eintauchprozessen zu gewihrleisten, ist je nach
Messfiihlertyp eine andere Dichtung zu verwenden. Stellen Sie sicher, dass die Dichtungsfarbe dem Messfiihlertyp
entspricht.

- 0 - @

Mineralisolierter Kerntemperaturfiihler Standardeinstechfiihler Kein Fiihler
Messfiihler und kurzer Einstechfiihler
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